STEPHANE GABORIEAU
Poris-Tokyo

Lettre gourmande / appetizer/ #isz

Langoustine et coquillage rafraichis, creme de petit pois au shiso
Cold langoustine and clam, green peas cream with shiso
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Supréme de pigeonneau glacé dans son jus, cuisse et anguille fumée en mille-feuille
Supreme young pigeon glazed with its jus, leg and smoked eel like a mille-feuille
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Sélection de légumes et écrevisses roties, vinaigrette a la truffe
Selection of vegetables with roasted cray fish, black truffle dressing
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Marbré de foie gras, compotée d’abricots secs, croustillant de pain d’épices, gelée d’hibiscus
Foie gras and dried apricot terrine, crispy gingerbread with hibiscus jelly
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Moelleux de filets d’anchois frais marinés aux épices, fondue de poivrons en Basquaise, sorbet yaourt-chorizo
Fresh anchovy puck, bell pepper Basquaise, yogurt and chorizo sherbet
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Les potages/soup/ x—7

Creme froide d’amande a l'ail, pastilla de canard
Cold almond and garlic cream soup, duck pastilla
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Consommé de volaille, raviole de foie gras truffée
Chicken consommeé, foie gras and black truffle ravioli
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Velouté de homard et raviole de langoustine en duxelle de champignons
Lobster velouté, langoustine ravioli with mushroom duxelle
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Prices are inclusive of applicable tax and subject to service charge.
REBLICEBENEETNTEY FT, JEY—EXRB/IMESNET,

¥2,800

¥4,200

¥3,300

¥3,100

¥2,900

¥2,200

¥2,000

¥2,400



Le retour des bateaux /fish/ axm

Homard glacé, purée de céleri rave et copeaux de Comté
Glazed lobster, celeriac purée and sliced Comté cheese
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ltoyori en portefeuille, tartine de céréales en pissaladiére, sauce au vin rouge
ltoyori “portefeuille” style, dry cereal bread with pissaladiére and red wine fumet
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Trongon de turbot grillé, poivrade rétie au jus, fines tranches de chorizo aux péquillos
Grilled turbot, roasted violet artichocke, slices of chorizo and pequillos
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Pavé de loup au lard de Colonna, galette de pomme de terre a I'ail doux, sauce safranée
Sea bass with lard de Colonna, potato and garlic galette, saffron sauce
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Le Ménagier/meat/ =

Céte de veau rotie, fricassée de lIégumes a la sauge, et son jus
Roasted veal chop, vegetable fricassee with sage, veal jus
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Noix de ris de veau glacée au soja, envolée de girolles aux cuisses de grenouille
Sweetbread glazed with soy juice, pan-fry of chanterelle and frog legs
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Filet de boeuf poélé, frites de panisse, beurre Maitre d’Hbtel et sauce Bordelaise
Seared top Japanese beef fillet, crispy panisses, « Maitre d’Hbtel » butter and Bordelaise sauce
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Supréme de volaille en ballotine de foie gras a la truffe et son jus, cannellonis aux carottes
Poultry supreme filled with foie gras and truffle, cannelloni terrine with carrot flavor, served with its jus
THT7TTEMN)2TEREDEFFONOT A —XASEKOARO=TY—XERAT

Prices are inclusive of applicable tax and subject to service charge.
REBLICEBENEETNTEY FT, JEY—EXRB/IMESNET,

¥6,500

¥4,200

¥7,000

¥4,600

¥4,500

¥6,800

¥10,300

¥6,300



Les gourmandises / dessert/ 74— &

Parfait glacé a I'orange sur un pain de Génes et sorbet amaretto
Iced orange parfait and pain de Génes served with amaretto sherbet
FLOONILTzéENRY - K- P2 —X PILY MY v—Ry b ¥2.,500

Nage de cerises, creme glacée au mascarpone
Cherries in their juice and mascarpone ice cream
F)—DF—VHIT YRALKR—=—XTARY)—=LEHKIC ¥2,500

Mousse a la rose sur un palet de chocolat pur caraibes, sorbet cacao a la rose
Rose mousse with caraibes chocolate palet, cacao and rose sherbet
NZEFIaL—FDEE ¥2,500

Mosaique de fruits, gelée de jasmin, madeleines
Fruits mosaic, jasmine jelly and madeleines
TIL—YDEYAVHEILT Vv RARIVvE)—ETRFL—X ¥2,500

Papillotte d’ananas, sorbet a la noix de coco
Pineapple papillotte and coconut sherbet

INA Ty FILREFY b 30Ty Y v—RxRwy fEHIC ¥2,500

Le plateau de fromages affinés (3 pieces)
Fine cheese selection from trolley (3 pieces)
VITDREEF—X - BFELTF—XEEBULEE L (3 ¥1,800

Prices are inclusive of applicable tax and subject to service charge.
REBLICEBENEETNTEY FT, JEY—EXRB/IMESNET,



